
Le prix indiqué n’inclut pas les taxes. 

Veuillez aviser votre serveur de toute allergie ou intolérance vous concernant.
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MENU

L E S

ENTRÉES

Huîtres froides, selon l’arrivage, mignonnette, citron, tabasco 6 pour 21 $ / 12 pour 42 $

Huîtres chaudes, selon l’arrivage 6 pour 27 $ / 12 pour 54 $

César à la Woody Woodpecker, laitue iceberg, sauce César, bacon maison, 
fromage Louis d’Or, croûtons à l’érable

15 $

Velouté, poivrons rôtis, tomates, basilic, servi avec un « grilled cheese de prosciutto » 12 $

Plateau de charcuteries et fromages, deux variétés de fromages du Québec, saucissons,  
rillette, oignons confits aux petits fruits, olives, légumes marinés, moutarde maison, pains grillés

36 $
(pour 2 personnes)

Poutine de luxe, selon l’inspiration de la brigade 14 $

Tartare de bœuf, mayonnaise, moutarde de Dijon, échalotes, cornichons,  
câpres, croûtons, fromage halloumi

22 $

Tartare de saumon, gravlax de saumon, mayonnaise, sauce hoisin, cornichons, échalotes,  
câpres, chips de crevettes

19 $

Ailes de chou-fleur tempura, bacon de tofu, sauce général Tao, mayonnaise au miso,  
jalapenos marinés

15 $

Pieuvre grillée, chorizo, poivrons grillés, câpres, oignons rouges, glace de vin rouge 24 $

Croustillant de fromage Louis d’Or, en croûte d’épices, chutney de courge et pommes,  
vrille de pois

16 $

Pilons de canard confit, miel et ail épicé, julienne de carottes, sésame rôti 14 $

Tataki de thon en croûte de poivre, salade de radis d’hiver, fenouil,  
agrumes confits, mayonnaise citronnée

21 $

Foie gras poêlé, sur pain doré, sucre à la crème, bleuets au gin québécois 22 $





Le prix indiqué n’inclut pas les taxes. 

Veuillez aviser votre serveur de toute allergie ou intolérance vous concernant.
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MENU

Panier de frites maison 6 $

Légumes de saison 7 $

Grelots rôtis, fromage en grains, bacon, échalotes vertes 12 $

Sauté de champignons 12 $

Pain et beurre 2 $

L E S

CLASSIQUES

Burger Pic Bois, bœuf haché sur place, relish de bacon, fromage, salade de chou, 
mayonnaise au chili sucré, frites maison (option végane aussi offerte)

24 $

Raviolis au homard, pleurotes, bacon, ail confit flambé au brandy, sauce à la crème, fond de veau 28 $

Bavette de bœuf, sauce miel et romarin, légumes poêlés, frites maison 36 $

Tartare de bœuf, mayonnaise, moutarde de Dijon, échalotes, cornichons, câpres, croûtons,  
fromage halloumi, frites maison

42 $

Tartare de saumon, gravlax de saumon, mayonnaise, sauce hoisin, cornichons, échalotes,  
câpres, chips de crevettes

37 $

Bœuf braisé au calvados, Bruxelles frits, bacon, pommes de terre rôties 36 $

Pavé de saumon grillé, purée de courge Butternut, beurre de grenade et poireaux 35 $

Filet mignon (8 oz), sauce au poivre, grelots, bacon maison, fromage en grains, 
oignons verts, légumes verts

56 $

Pétoncles poêlés, caramel de bacon, risotto aux pleurotes, herbes fraîches et parmesan 45 $

L E S

EXTRAS





NOS COCKTAILS FAÇON PIC BOIS

ROSE BONBON
Vodka Oshlag, triple sec Les Îles, sirop simple, jus de citron 
et jujubes

13 $

L’AMARETTO SOUR À LA POMME
Cidre Lacroix, amaretto, jus de citron, sirop simple 12 $

LE BONAVENTURE
Vodka Oshlag, gin Dillons, liqueur aux agrumes Les Îles, 
cerise noire, note d’orange

14 $

LE SPRITZ À GERMAIN
Prosecco, liqueur de St-Germain, soda, menthe, jus de citron 14 $

KIR ROYAL FAÇON PIC BOIS
Vodka Oshlag, liqueur de cassis, cidre Lacroix, sirop 
d’érable, jus de citron, romarin

16 $

CHILADA
Vodka White Claw, Clamato, bière blonde Pic Bois, 
contour de chili et lime, saucisson sec pepperette

15 $

LES CLASSIQUES PIC BOIS

BOYS CLUB 
Bourbon, Amaro, vermouth rouge, zeste d’orange, liqueur 
de gingembre épicée

14 $

J’PAS SÛR DE TA PÊCHE
Amaretto, schnaps aux pêches, soda, jus de citron 13 $

OLD FASHIONED 
Bourbon, angustura, zeste d’orange, sucre, cubes de glace, 
cerise noire

15 $

APÉRO DU PARRAIN 
Gin Ungava, liqueur de gingembre, poivre concassé, lime 13 $

NEGRONI
Gin Dillons, vermouth rouge, Campari, cubes de glace, 
tranche d’orange

15 $

LES MOCKTAILS FAÇON PIC BOIS

LE BASILO
Limonade, basilic, concombre, cubes de glace 8 $

AMARETTO D’HIVER
Amaretto NOA, citron, émulsifiant 10 $

ESPRESSO AMARETTO 
Amaretto NOA, café, sirop de citrouille épicée Monsieur Cocktail 11 $

P I C  B O I S B I S T R O - T A V E R N E – C H A R L E M A G N E

COCKTAILS

 L E S

COCKTAILS

Demandez-nous nos choix de martinis 



 L E S

BIÈRES

P I C  B O I S

BIÈRES

EN FÛT VERRE PINTE

Pic Bois (blonde aux reflets dorés) 7 $ 8  $

Stella Artois (blonde de type pils de la Belgique) – 11 $

Hoegaarden (touche de coriandre et agrumes) – 10 $

Veuve noire d’Archibald (stout irlandaise onctueuse 
à la robe noire aux reflets rouges) – 11 $

Bière du patron Informez-vous 8 $ 10 $

Chipie d’Archibald (rousse bien maltée, 
présence d’amertume) 8 $ 10 $

EN BOUTEILLE / EN CANETTE

Corona – 9 $

Corona sans alcool – 7 $

Budweiser – 6 $

Bud Light – 6 $

Labatt 50 – 7 $

Variété de canettes des microbrasseries 
de la région 

10 $ –
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