
Le prix indiqué n’inclut pas les taxes. 

Veuillez aviser votre serveur de toute allergie ou intolérance vous concernant.

L E S

ENTRÉES

Huîtres froides, selon l’arrivage, mignonnette, citron, tabasco 6 pour 21 $ / 12 pour 42 $

Huîtres chaudes, selon l’arrivage 6 pour 27 $ / 12 pour 54 $

César à la Woody Woodpecker, laitue iceberg, sauce César, bacon maison,
parmesan, croûtons à l’érable

14 $

Acras de la mer, mayonnaise aux agrumes, tombée d’oignons verts grillés 12 $

Plateau de charcuteries et fromages, deux variétés de fromages du Québec, saucissons, rillette, 
oignons confits aux petits fruits, olives, légumes marinés, moutarde maison, pains grillés

36 $
(pour 2 personnes)

Poutine de luxe, selon l’inspiration de la brigade 14 $

Tartare de bœuf, mayonnaise, moutarde de Dijon, échalotes, cornichons, 
câpres, croûtons, fromage halloumi

21 $

Tartare de saumon, mayonnaise, sauce hoisin, concombre, échalotes frites, chips de crevette   19 $

Ailes de chou-fleur tempura, bacon de tofu, sauce général Tao, mayonnaise au miso, 
jalapeños marinés

15 $

Pieuvre grillée, purée de légumes rôtis, oignons marinés, féta 24 $

Burrata, salsa de tomatilles, pesto de roquette, fleur de sel, pain campagnard 22 $

Ceviche de pétoncles, chimichurri aux fraises du Québec, chips de prosciutto 24 $

Tataki de thon en croûte de poivre, salade de radis d’hiver, fenouil, 
agrumes confits, mayonnaise citronnée

21 $
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Le prix indiqué n’inclut pas les taxes. 

Veuillez aviser votre serveur de toute allergie ou intolérance vous concernant.

Panier de frites maison 6 $

Légumes de saison 7 $

Grelots rôtis, fromage en grains, bacon, échalotes vertes 12 $

Pain et beurre 2 $

L E S

CLASSIQUES

Burger Pic Bois, bœuf haché sur place, relish de bacon, fromage, salade de chou,
mayonnaise au chili sucré, frites maison 

24 $

Burger végé, pulled pork vegan, fauxmage, oignons caramélisés, mayonnaise aquafaba, frites maison 24 $

Gnocchis frits, courgette, oignons, artichaut, tomate, poivrons, chou-fleur, fromage de chèvre, 
huile vierge, persillade

28 $

Bavette de bœuf, sauce miel et romarin, légumes poêlés, frites maison 36 $

Tartare de bœuf, mayonnaise, moutarde de Dijon, échalotes, cornichons, 
câpres, croûtons, fromage halloumi, frites maison

41 $

Tartare de saumon, mayonnaise, sauce hoisin, concombre, échalotes frites, chips de crevette 37 $

Cuisse de canard confite, sur salade tiède de maïs grillé, oignons rouges, tomate, herbes fraîches, 
vinaigrette aux agrumes, miel et ciboulette, fromage halloumi frit

35 $

Pavé de saumon grillé, salade d’ananas, graines de sésame, oignons verts, carotte, radis d’hiver, 
vinaigrette au ponzu

35 $

Filet mignon (8 oz), sauce au poivre, grelots, bacon maison, fromage en grains,
oignons verts, haricots verts

56 $

Pétoncles poêlés, caramel de bacon, risotto aux portobellos fumés, herbes fraîches & parmesan 45 $

L E S

EXTRAS
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NOS COCKTAILS FAÇON PIC BOIS

LE ROSE BONBON
Vodka Oshlag, liqueur d’orange, sirop simple, 
jus de citron, framboises

12 $

COCO MOJITO 
Rhum Sainte-Marie à la noix de coco, jus de lime, 
sirop simple, soda, menthe, lime 

12 $

LA MULE D’OKA
Vodka Oshlag, jus de lime, cidre de pomme Lacroix, 
bière de gingembre

12 $

LE MELON YUZU
Gin Hickson Concombre Melon Yuzu, sirop de citron 
Monsieur Cocktail, boisson d’aloès, concombres pilés, basilic

12 $

L’HIBISCUS
Gin Oshlag Hibiscus, grenadine Monsieur Cocktail, 
sirop d’érable, lime, menthe

14 $

NEGRONI MEZCAL
Mezcal, vermouth rouge, Campari, zeste d’orange 15 $

PALOMA
Tequila, jus de lime, jus de pamplemousse, soda 12 $

MARGARITA DU PIC
Tequila, liqueur d’orange, limonade, sirop d’agave, 
jalapeños

15 $

PLAGE SOUR 
Gin Portage Plage, triple sec Les Îles, jus de citron, sirop 
simple, soda 

12 $

NOS MOCKTAILS FAÇON PIC BOIS

LE DIABOLO
Limonade, soda, grenadine Monsieur Cocktail, 
fruits de saison

7 $

LE P’TIT JOUEUR
Jus de pamplemousse, sirop de cerise, soda, jus d’orange 7 $

HICKSON À LA FRAISE
Gin sans alcool à la fraise, jus de lime, soda, 
purée de framboises

7 $
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 L E S

COCKTAILS

Demandez-nous nos choix de martinis 



 L E S

BIÈRES

P I C  B O I S

BIÈRES / SANGRIAS

EN FÛT VERRE PINTE

Pic Bois (blonde aux reflets dorés) 6 $ 7  $

Stella Artois (blonde de type pils de la Belgique) – 10 $

Hoegaarden (touche de coriandre et agrumes) – 10 $

Guinness (stout, bière brassée à partir 
d’un moût caractérisé par sa teneur en grains 
hautement torréfiés, crémeuse)

– 10 $

Bière Les 2 Frères/Oshlag à Terrebonne
Informez-vous – 9 $

Brasserie Mille-Îles Informez-vous – 9 $

Goose Island IPA (arôme houblonné et épicé, 
IPA de style anglaise) – 9 $

Corona – 10 $

EN BOUTEILLE / EN CANETTE

Corona sans alcool – 7 $

Budweiser – 6 $

Bud Light – 6 $

Labatt 50 – 7 $

Variété de ccanettes des microbrasseries du coin 10 $ –

 L E S

SANGRIAS
La Blanche (Gin Oshlag Hibiscus, vin blanc, 
jus de lime, soda, jus de canneberges blanches, 
concombres, sirop d’érable)

12 $ 34 $

La Rouge (Vin rouge, liqueur d’orange, rhum brun, 
jus de canneberges rouges, soda, jus d’orange, petits fruits) 12 $ 34 $

L’effervescence (Prosecco, limonade, soda, 
sirop de citron Monsieur Cocktail, liqueur de sureau, 
vodka, petits fruits)

14 $ 36 $

La Rosée (Vin rosé, limoncello, vodka, limonade, 
soda, pêches entières) 12 $ 34 $
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