
Le prix indiqué n’inclut pas les taxes. 

Veuillez aviser votre serveur de toute allergie ou intolérance vous concernant.

Huîtres froides, selon l’arrivage, mignonnette, citron, tabasco 3$

Huîtres chaudes, selon l’arrivage, béchamel, bacon maison, herbes fraîches, fromage 4$

Poutine de luxe, selon l’inspiration de la brigade 10$

Charcuteries et fromages, selon l’inspiration de la brigade, oignons confits,  
compote de canneberges, olives, croûtons

18$

César à la Woody Woodpecker, laitue Iceberg, sauce César, bacon maison, 
parmesan, croûtons à l’érable

10 $

Tartare de bœuf, mayonnaise, moutarde de Dijon, échalotes, cornichons,  
câpres, croûtons, fromage halloumi

17$

Tartare de saumon, gravlax de saumon, mayonnaise, hoisin, cornichons, 
échalotes frites, câpres, chips de crevettes

16$

Ailes de chou-fleur et tofu, chou-fleur tempura, bacon de tofu, sauce Buffalo, 
yogourt ranch

13$

Pieuvre grillée, yogourt au féta, poivrons rôtis, chorizo, câpres, citron, 
herbes fraîches, piments forts

18 $

Homard et gaufre, queue de homard tempura, gaufre maison, 
crème sûre aux épices Old Bay, sirop d’érable

19$

L E S

 ENTRÉES

MENU
P I C  B O I S B I S T R O - T A V E R N E  –  R I V E - N O R D  –  C H A R L E M A G N E

4 5 0  6 5 7 - 7 8 7 8



Le prix indiqué n’inclut pas les taxes. 

Veuillez aviser votre serveur de toute allergie ou intolérance vous concernant.

Frites 4 $

Légumes poêlés 5 $

Pommes de terre grelots, bacon maison, fromage en grains, oignons verts 9$

L E S

 CLASSIQUES
Burger Pic Bois, bœuf haché sur place, bacon maison, fromage, salade de chou, 
mayonnaise au chili sucré, frites

22 $

Burger végé, galette de légumineuses, salade de chou, mayonnaise au chili sucré, frites 18$

Bavette de bœuf, sauce miel & romarin, légumes poêlés, frites  32$

Tartare de bœuf, mayonnaise, moutarde de Dijon, échalotes, cornichons,  
câpres, croûtons, fromage halloumi, frites

32 $

Tartare de saumon, saumon gravlax, mayonnaise, sauce hoisin, cornichons, 
échalotes frites, câpres, chips de crevettes, frites

31$

Pavé de saumon, risotto, oignons verts, échalotes frites, poivronnade 26$

Gnocchis frits, crevettes nordiques, bacon maison, bisque de homard, 
tomates cerises, fromage bufala

25$

Filet mignon (8 oz), sauce au poivre, grelots, bacon maison, fromage en grains, 
oignons verts, haricots verts

50$

L E S

 EXTRAS

MENU
P I C  B O I S B I S T R O - T A V E R N E  –  R I V E - N O R D  –  C H A R L E M A G N E

4 5 0  6 5 7 - 7 8 7 8



P I C  B O I S B I S T R O - T A V E R N E  –  C H A R L E M A G N E

COCKTAILS

 L E S

COCKTAILS

LES CLASSIQUES FAÇON PIC BOIS

LE CHARLEMAGNE 
Chartreuse, vodka, fraises pilées, basilic,  
jus de canneberge blanche

12 $

MOSCOW MULE 
Vodka, jus de lime, soda, bière de gingembre, lime 10 $

SPRITZ LES ÎLES 
Les Îles, prosecco, soda, tranches d’orange 12 $

APÉRO DU PARRAIN 
Gin Ungava, soda au gingembre, concombre,  
poivre, glaçons

11 $

PIC PIC FRAIS 
Vodka, jus de citron, jalapeno, sirop simple,  
tranches de concombre

10 $

WHITE VELVET PIC BOIS 
Kronenbourg 1664 Blanc, cidre Rabaska, liqueur d’orange 12 $

BLACK VELVET 
Guinness, cidre Rabaska, whisky 12 $

BOYS CLUB 
Whisky Maker’s Mark, Amaro, jus de citron,  
bière de gingembre, glaçons 

12 $

LES P’TITS NOUVEAUX

COMIQUE LE PIC 
Xo Café, Bailey’s, espresso, sirop d’érable, glaçons 12 $

LE TROMPEUR AMER  
Gin québécois, Saint-Germain, Campari, Les Îles,  
jus de citron

12 $

LE MANHATTAN PIMPER  
Bourbon, Amaro, Rouge Gorge, Saint-Germain, Angostura 12 $

LE SPRITZ D’AVRIL  
Amaretto Avril, prosecco, jus de pamplemousse 12 $



P I C  B O I S B I S T R O - T A V E R N E  –  C H A R L E M A G N E

COCKTAILS ET SANGRIAS

 L E S

SANGRIAS
Rouge Vin rouge , rhum blanc, liqueur d’orange,  
jus d’orange, jus de canneberge rouge, 
fruits de saison

10$ 30 $

Blanche Vin blanc, cidre de pomme, vodka, soda,  
jus de canneberge blanche, fruits de saison 10$ 30 $

Rosée Vin rosé, Limoncello, gin, limonade,  
soda, fruits de saison 10$ 30 $

Bulles Mousseux, liqueur de Sureau,  
cidre de pomme, soda, jus d’orange 12$ 33 $

 L E S

COCKTAILS

LES MOCKTAILS

LE DIABOLO 
Limonade, soda, sirop de lavande, fruits de saison 7 $

LE P’TIT JOUEUR  
Sirop de cerise, jus d’orange, soda, jus de pamplemousse 6 $

LA FRAÎCHE RHUBARBE 
Sirop de rhubarbe, fraises, lime, menthe, soda 7 $

Demandez nos choix de martinis 



 L E S

BIÈRES

EN FÛT VERRE PINTE

Pic Bois (blonde aux reflets dorés) 6 $ 7 $

Sapporo (lager, goût léger, acidité rafraîchissante, 
grande effervescence, finale légèrement 
amère et sèche)

– 9 $

Guinness (stout, bière brassée à partir  
d’un moût caractérisé par sa teneur en grains 
hautement torréfiés, crémeuse)

– 9 $

1664 Blanche (bière blanche aromatisée 
au citron et à la coriandre) 7 $ 9 $

Okanagan rousse (pale ale, fruitée au palais 
et riche en houblon, offre un goût agréablement 
rond en bouche)

7 $ 9 $

Bière de saison – 9 $

EN BOUTEILLE

VARIÉTÉ DE PRODUITS  
DE MICROBRASSERIES QUÉBÉCOISES

9,50 $

CIDRE EN FÛT

Cidre Rabaska (cidre 100 % québécois des  
Vergers Petit et fils de Mont-Saint-Hilaire – 5,6 %) 6 $

P I C  B O I S B I S T R O - T A V E R N E  –  C H A R L E M A G N E

BIÈRES



P I C  B O I S B I S T R O - T A V E R N E  –  C H A R L E M A G N E

VINS

 L E S

VINS

BLANC

Zuccardi Série A, Chardonnay Viognier 
ARGENTINE, MENDOZA

- 35 $

Mezzacorona Pinot grigio 
ITALIE, TRENTIN-HAUT-ADIGE

8 $ 37 $

Bourgogne Aligoté, A. Bichot 
FRANCE, BOURGOGNE

9 $ 38 $

Maison Castel 
FRANCE, PAYS D’OC

- 38 $

Château Sainte-Marie, Entre-deux-Mers 
FRANCE, BORDEAUX

9 $ 40 $

Tariquet Côté 
FRANCE, SUD-OUEST

- 42 $

Castello di Pomino 
ITALIE, TOSCANE

- 46 $

Rodney Strong 
É.-U., SONOMA

– 46 $

Kim Crawford, Chardonnay 
N.-ZÉLANDE, SOUTH ISLAND

10 $ 47 $

Kim Crawford, Sauvignon 
N.-ZÉLANDE, SOUTH ISLAND

10 $ 47 $

Chablis, A. Bichot 
FRANCE, BOURGOGNE

11 $ 52 $

Château de Sancerre 
FRANCE, LOIRE

- 60 $

ROSÉ

Le Petit Bonheur BIO 
FRANCE, VALLÉE DU RHÔNE

8 $ 35 $

MIRAVAL 
FRANCE, PROVENCE

- 50 $




